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«La clé de vodte d’'une Appellation d’Origine,
c’est le collectif !

Travail collectif pendant plusieurs années pour
aboutir a I'obtention de ce signe de qualité,
travail collectif pour faire évoluer le cahier
des charges et maintenir la qualité attendue
par nos marchés et consommateurs, travail
collectif pour faire vivre une filiere et ses ter-
ritoires.

Aujourd’hui, le Syndicat du Picodon a sou-
haité mettre en lumiere I’AOP et son nouveau
cahier des charges du 19 Juin 2017, a travers
13 fiches techniques, permettant de connaitre
I’AOP dans le détail et d’en saisir tous les
avantages.

Le travail continue et I'effort collectif ne doit
pas s'arréter en chemin, afin que perdurent
notre produit, notre histoire et nos valeurs.»

Olivier Moyersoen

Président du Syndicat du Picodon
2017/2018.

L'AOP PICODON

EN 13 FICHES THEMATIQUES

1 - Histoire de I’AOP Picodon
2 - Définition de I’AOP Picodon
3 - Alimentation du troupeau
4 - Aliments complémentaires
5 - Lait en AOP Picodon
6 - Fabrication du Picodon
7 - Affinage du Picodon
8 - Affinage Méthode Dieulefit
9 - Etiquette du Picodon AOP

10 - Promotion du Picodon

11 - Respect du décret

12 - Qualité du Picodon

13 - Role du Syndicat
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Producteurs de lait, producteurs de Picodon, affineurs, entreprises de transformation :

tous ensemble pour préserver I'AOP Picodon.

«Aujourd'hui, le PICODON est défini, protégé
par une AOP, le plus élevé des signes de recon-

naissance de la France et de L'EUROPE. C'est *

un atout et une chance pour toute une filiere,
pour les consommateurs ainsi que pour I'éco-
nomie et le tourisme de toute une région. Le
PICODON est la, bien présent. Il faut le faire
vivre, le faire mieux connaitre, et bien le faire
pour toujours satisfaire les amateurs, dans la
convivialité. Il a le pouvoir, un peu mystérieux,
de rendre les gens plus heureux !» Marc R.
(Dieulefit)

«Avant de devenir jury, les membres ont suivi
une formation spécifique sur les critéres de
dégustation de I'AOP. Les résultats des dégus-
tateurs sont suivis par I'organisme de contréle
indépendant (Qualisud) pour garantir le sérieux
et I'efficacité des évaluations. Cette commis-
sion est un véritable outil de travail et de conseil
aux services des adhérents du syndicat. En
aucun cas, elle n’est utilisée comme couperet.
Elle est au service du collectif de maniere a
évaluer la qualité du produit et le faire évoluer de
facon a en faire bénéficier toute la filiere, le seul
objectif étant de le mettre en valeur en confortant
sa renommée.» René G. (Aouste-sur-Sye)

«La premiére fois que mon Picodon a été
controlé par la commission organoleptique, j'ai
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eu un avertissement pour «plusieurs mauvais
go(its». Je commencais juste la fromagerie et,
si j'avais bien conscience que je n’'étais pas
au top, je vendais tous mes fromages ! Mais
cela a été un électrochoc. J'ai revu mes fagons
de travailler et cela a porté ses fruits. En
constante amélioration, j’ai obtenu, en 2017,
les félicitations du jury avec 17,5. Sans ce
jugement anonyme et objectif, je n’aurais pas
progressé si vite. Cela m’a permis d’augmenter
mes ventes et de pérenniser mon activité.»
Karine M. (Préaux)

«La protection du nom «Picodon» obtenue
depuis 1983 par I'«0ODG Picodon» aupres de
I'institut national de I'origine et de la qualité
«INAO» est reconnue par un décret Francais
mais aussi par un reglement Européen. Les
AOP sont des démarches collectives et c’est
ensemble avec les autres signes de qualité,
petites et grandes AOP laitieres fédérées en
«CNAOL », que nous défendons la typicité de
nos prodhctions, nos savoir-faire ancestraux,
nos fromages au lait cru et leurs bienfaits pour
le godt, la santé et la biodiversité, le lien au
terroir par les races locales et I'alimentation
des troupeaux. C’est I'organisation «Origin»
basée a Geneve qui nous protege des usurpa-
tions du nom dans les accords internationaux. »
Christian M. (Saint-André-Lachamp)
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